Zusammensetzung: Hauptgericht+Salat

Montag, 31.06.2025

Dienstag, 01.07.2025

Mittwoch, 02.07.2025

Donnerstag, 03.07.2025

Freitag, 04.07.2025

/e
Kochwerkstatt

Gastro = Meisterkoch auf Tour =« Privat

Business-Menii
6,10 € MA 3,30 €

Mediterrane Nudelpfanne
mit Grillgemuse

A/C/L

und Salat

C/G/H/L/M

Herkunft: AT

Bohnen-Schafskasepfanne
mit Tomatenwdirfel

AG/L

und Salat

C/G/H/L/M

Herkunft: AT

Kartoffelknodel mit
Knoblauchsaue
A/C/G/L

und Salat
C/G/H/L/M
Herkunft: AT

Maiscremesuppe

G/L
Milchrahmstrudel mit
Vanillesauce

A/C/G/L

Herkunft: AT

Barschfilet mit Mandelbutter
und Kartoffel-Karottenpfanne

D/G/L

und Salat

C/G/H/L/M

Herkunft: AT Herkunft: AT

Menii 2 Menii 3
7,10 € MA 4,30 € 4,90 € MA 2,10 €
Hauptgericht+Salat
Suppe oder Dessert
Frittatensuppe
A/C/G/L Gemischter Salat
Berner Wiirstel mit C/G/H/L/M
Kartoffelschmarrn mit Geback
G/L A/F
und Salat
C/G/H/L/M
Dessert
A/C/G/F/H

Herkunft: AT

Spargelcremesuppe

G/L

Geschnetzeltes in
Paprikarahm mit Spatzle
A/C/G/L

und Salat

C/G/H/L/M

Dessert

A/C/G/F/H

Herkunft: AT

Teigwarensuppe

A/C/L

Putenschnitzel gebacken
mit Krauter-Cous-Cous und
Zucchini

A/C/L

und Salat

C/G/H/L/M

Dessert

A/C/G/F/H

Herkunft: AT

Maiscremesuppe

G/L

Gegrillte Hihnerstreifen
auf Curry-Reis mit Gemiise
L

und Salat

C/G/H/L/IM

Dessert

A/C/G/F/H

Herkunft: EU

Steirische Brotsuppe
A/G/L
Schinkenfleckerl
liberbacken

A/C/G/L

und Salat
C/G/H/L/IM

Dessert

A/C/G/F/H
Herkunft: AT

Gemischter Salat
C/G/H/L/M

mit Geback

A/F

Gemischter Salat
C/G/H/L/M

mit Geback

A/F

Gemischter Salat
C/G/H/L/M

mit Geback

A/F

Gemischter Salat
C/G/H/L/M

mit Geback

A/F

Wir wiinschen einen angenehmen Arbeitstag und guten Appetit



D

Kochwellékstatt

WILLT BRUNNER

Gastro e Meisterkoch auf Tour e Privat

Das sind die 14 Allergene, die laut Kennzeichnungspflicht
ausgezeichnet werden miissen:

Gluten haltiges Getreide A
Krebsen Tiere B
Ei C
Fisch D
Erdnuss E
Soja F
Milch oder Laktose G
Schalenfrichte H
Sellerie L
Senf M
Sesam N
Sulfite O
Lupinen P

R

Weichtiere



